
Entradas

Cena
d e  6 p m  a  1 0 : 3 0 p m

3 1 0D u m p l i n g  d e  Y a c a  “  A l  P a s t o r ”
Rellenos de yaca al pastor,  compota de piña, chile 
serrano, cilantro, cebolla cambray y salsa negra.

3 1 0S o p e c i t o s  d e  C a r a m a r ó n  &  C h i p o t l e
Sopes de maíz cr iollo, camarón, tomate, crema de 
chipotle y mozzarella.

3 6 0T l a c o y o  d e  S h o r t  R i b
Masa de maíz cr iollo relleno de requesón, short r ib, 
cremoso de aguacate, �ores de cilantro y salsa 
molcajeteada.

T a c o s  d e  P o r k  B e l l y  ( 2 p z a ) 3 9 0
Torti l las de maíz cr iollo, panceta de cerdo, 
entomatado, cebolla cambray marinada en salsa de 
chile de árbol,  arúgula y aguacate.

3 6 0A r r o z  c o n  H u i t l a c o c h e
Arroz arborio, granos de maíz, requesòn de pepita, 
epazote, zanahoria, chile jalapeño y pepitas tostadas.

6 1 0C h a m o r r o  d e  C e r d o
Adobo de 3 chiles, cebolla morada, pan de la casa.

Vegetariano Vegano Pesca Sustentable

Precios en pesos mexicanos, IVA includo. Propina no incluida

3 6 0N a c h o s  d e  A t ú n
Atùn fresco marinado en salsa de soya, aceite de 
ajonjolì ,  aguacate y mayonesa de sr iracha, brotes de 
cilantro, sobre tostada wonton (tr igo).
**  Plato crudo según la receta tradicional

5 9 0M a h i  M a h i  e n  M a n g o  M o s t a z a
Filete cocinado en vino blanco, salsa de mango y 
mostaza, cebolla,  chícharo chino y arroz cremoso.

7 5 0A r r a c h e r a  A n g u s
350 grs.  A la parr i l la ***

1 2 5 0
450 grs.  A la parr i l la  ***

*** Papa y camote al horno, cebollas asadas, nopal, chile xcatic 
relleno de queso oaxaca & chaya y chimichurri.

G r a c i a s  p o r  c o n s u m i r  m a í z  c r i o l l o .G r a c i a s  p o r  c o n s u m i r  m a í z  c r i o l l o .

Platos Fuertes

3 1 0T u e t a n o s  A s a d o s
Tuetano al gri l l ,  chintextle,  xnipec, siki l  pak y  torti l la 
de maiz.

2 9 5P o l c a n e s  d e  T o k s e l  ( 3  p z a s )
Gordita de maiz criollo rellena de toksel (  ibes, pepita 
molida y ceboll in) col blanca y cebolla encurtida.

3 6 0B r o c o l i  T a t e m a d o
Brocoli asado, siki l  pak, chaya, cebolla morada y aceite 
de habanero.

6 5 0P u l p o  Z a r a n d e a d o
Adobo de chiles secos, cremoso de pepita,  t ierra de 
longaniza de Valladolid, cebolla caramelizada y espinaca.

8 1 0P e s c a  d e l  d í a
Pesca del dia marinada en naranja agria y recado 
blanco, rellena de hoja santa, chaya, chile xcatic y queso 
parmesano, envuelta en hoja de platano,  �ameado con 
mezcal y acompañado de sal de gusano, l imon asado y 
pan de ajo.

5 9 0B a r b a c o a  d e  R e s
Brisket de res en barbacoa, torti l las de maiz,  consome de 
res y salsa de tomatil lo.

7 3 0S h o r t  R i b  e n  S a l s a  P r e h i s p a n i c a
Costil la de res,  salsa de recado negro, tomate cherry 
asado, chicharo chino, purè de papa con chaya y tocino.

R i b - E y e  A n g u s


