
2 6 5D U M P L I N G  D E  Y A C A  
Rellenos de yaca al pastor,  piña asada, compota de 
piña, chile serrano, ci lantro, cebolla y salsa negra.

ENTRADAS

Cena
d e  6 p m  a  1 0 : 3 0 p m

3 4 0N A C H O S  D E  A T Ú N
Atùn fresco marinado en salsa de soya, aceite de 
ajonjolì ,  aguacate y mayonesa de sr iracha, brotes de 
cilantro, sobre tostada wonton (tr igo).

2 8 5Z A N A H O R I A  A  L A S  B R A S A S
Zanahorias asadas ,  jocoque, mizuna, piñón 
garapiñado, miel melipona.

2 9 5S O P E C I T O S  D E  C A M A R Ò N  &  C H I P O T L E
Sopes de maíz cr iollo, camarón, tomate, crema de 
chipotle y mozzarella.

ANTOJITOS MEXICANOS

2 7 5E M P A N A D A S  D E  J A M A I C A  
Rellenas de �or de jamaica y requesòn, crema ácida, 
queso fresco y salsa de chile de árbol y  cacahuate.

3 5 0T L A C O Y O  D E  S H O R T  R I B
Masa de maíz cr iollo relleno de requesón, short r ib, 
cremoso de aguacate y salsa molcajeteada.

3 5 0T A C O S  D E  B A R B A C O A  D E  R E S   ( 2  P Z A )
Torti l las de maíz cr iollo, brisket de res,  chiles toreados, 
ci lantro y consomé de res.

3 5 0T A C O S  D E  P O R K  B E L L Y  ( 2  P Z A )
Torti l las de maíz cr iollo, panceta de cerdo, 
entomatado, cebolla cambray marinada en salsa de 
chile de árbol,  arúgula y aguacate.

Vegetariano Vegano Pesca Sustentable

Precios en pesos mexicanos, IVA includo. Propina no incluida

** Plato crudo según la receta tradicional

G r a c i a s  p o r  c o n s u m i r  m a í z  c r i o l l o .



3 4 0R I S O T T O  D E  H U I T L A C O C H E
Arroz arborio, granos de maíz,  requesòn de pepita, 
epazote, zanahoria,  chile jalapeño y pepitas tostadas.

6 4 0S H O R T  R I B  E N  S A L S A  P R E H I S P Á N I C A  
Salsa de recado negro, tomate cherry asado, chicharo 
chino, puré de papa con chaya y tocino.

5 8 0C H A M O R R O  D E  C E R D O
Adobo de 3 chiles,  cebolla morada, pan de la casa, 
escabeche de zanahorias y chile jalapeño

5 6 0M A H I  M A H I  E N  M A N G O  M O S T A Z A  
Filete cocinado en vino blanco, salsa de mango y 
mostaza, cebolla,  chícharo chino y arroz cremoso.

5 8 0P U L P O  A  L A  P A R R I L L A  
Cremoso de pepita, calabaza local,  Longaniza, chaya, 
cebolla y salsa macha.

5 7 5C A M A R O N E S  Z A R A N D E A D O S  
Salsa de fr i jol ayocote & chile morita,  cebolla morada, 
espinaca, vinagreta de recado negro y salsa macha.

6 9 0P E S C A  D E L  D I A
Envuelta en hoja de plátano, relleno de hoja santa, chaya, 
chile xcatic, queso parmesano, naranja agria, recado 
blanco, mezcal, encurtido de betabel, y pan al ajo.

6 9 0A R R A C H E R A  A N G U S  
350 grs.  A la parr i l la ***

1 2 0 0R I B - E Y E  A N G U S
450 grs.  A la parr i l la  ***

*** Papa y camote al horno, cebollas asadas, nopal, chile xcatic 
relleno de queso oaxaca & chaya y chimichurri

G r a c i a s  p o r  c o n s u m i r  m a í z  c r i o l l o .G r a c i a s  p o r  c o n s u m i r  m a í z  c r i o l l o .

PLATOS FUERTES
DEL  H O R N O

DE  L A  PA RRILL A

Cena
d e  6 p m  a  1 0 : 3 0 p m

Vegetariano Vegano Pesca Sustentable

Precios en pesos mexicanos, IVA includo. Propina no incluida


